Mitarbeiterrestaurant Eldora - Eawag

Montag, 29. November

Dienstag, 30. November

Mittwoch, 01. Dezember

Donnerstag, 02. Dezember

Freitag, 03. Dezember

SOUP \ﬂ

SOUP \ﬂ

Gemusecrémesuppe Marronisuppe

3.00 3.00

DAILY \’ DAILY MENU \’
MENU 1 il 1 aou@WMraux
Gemdse-Hulsenfrichte-Curry Paniertes Schweinsschnitzel
oder Pouletcurry oder

Kokosreis Hausgemachtes Couscous-

Randentatschli
Pommes Frites
Mischgemse

Asiagemise mit Shitakepilzen

Fleisch: Gefligel Schweiz Fleisch: Schwein Schweiz

10.50 10.50

DAILY MENU 2 \d DAILY MENU 2
Hausgemachte Kurbis-Lauch- Crevettenspiess

Quiche Sweet-Chilidip

Nisslisalat mit Ei, Nussen und Gebratener Reis mit Ei und
caramellisierten Marroni Erbsen

Pak Choi mit Sesam

Crevetten: Vietnam

14.50
DAILY MENU 3

14.50
DAILY MENU 3

SOUP \ﬂ

Lauchcréemesuppe

3.00

DAILY MENU \’
1 o
Spaghetti
Rindfleischbolognaise,
Tomatensauce mit Chili oder
Frischk&se-Spinat-Fetasauce
Grillgemuse

Reibkése

Fleisch: Rind Schweiz

10.50

DAILY MENU 2
Kalbfleisch- oder
Quorngeschnetzeltes
Krautersenfsauce

Rosti
Zweifarbige Karotten

Fleisch: Kalb Schweiz

14.50
DAILY MENU 3

L

SOUP

Rindsbouillon mit
Pilzen und Krauter
Fleisch: Rind Schweiz

3.00

DAILY MENU 1 N

Truthahnschnitzel oder
Gemdse-Dinkelschnitzel
Rosmarinjus

Spatzli

Gebratene Zucchetti mit
Thymian

Fleisch: Gefligel Schweiz

10.50

DAILY MENU 2 N |

Gyoza

vegetarische Teigtaschen
Soja-Ingwersauce
Wokgemuse

Lauwarmer Glasnudelsalat

14.50
DAILY MENU 3

SOUP \ﬂ

Fruchtige Currysuppe

3.00

DAILY MENU 1 N

Rostitaschen mit Frischkase
Rotkraut, Glasierte Karotten,
Broccoli und

Blattspinat

10.50

DAILY MENU 2
Kalbsschulterbraten
Thymianjus
Butternudeln
Grune Bohnen

Fleisch: Kalb Schweiz

14.50
DAILY MENU 3

HOT / COLD BUFFET

Taglich frische
Blatt- und Rohkostsalate

HOT / COLD BUFFET

Taglich frische
Blatt- und Rohkostsalate

HOT / COLD BUFFET

Taglich frische
Blatt- und Rohkostsalate

100g: 2.80

HOT / COLD BUFFET

Taglich frische
Blatt- und Rohkostsalate

100g: 2.80

HOT / COLD BUFFET

Taglich frische
Blatt- und Rohkostsalate

100g: 2.80

100g: 2.80 100g: 2.80

DESSERT DESSERT

Rahmt&felimousse Crepes mit Mascarpone und
Beeren

3.00 3.00

DESSERT
Apfelstrudel mit Vanillesauce

3.00

DESSERT
Frischer Fruchtsalat

3.00

Die Menus sind inklusive einer Komponente: Daily Soup, Daily Salad, Daily Juice, 1 Frucht oder Daily Dessert

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Fur GoUt Mieux Gerichte verwenden wir ausschliesslich natur- und tiergerechte Zutaten in Bio-Qualitat.

Legende Icons: Vegetarisch (1 Blatt), Vegan (2 Blatt), Laktosefrei, Glutenfrei

Offnungszeiten

Montag - Freitag: Coffee-Bar & Lounge 08.00 - 15.30 Uhr, Restaurant: 11.30 - 13.30 Uhr.

DESSERT

Schokoladencréme mit
Fruchten

3.00



